
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Speise- und  

Getränkekarte 
 

 

 

 
 

Gerne verwöhnen wir Sie 
von 11:30 Uhr bis 13:30 Uhr und von 17:30 Uhr bis 19:30 Uhr 

mit dem Besten aus Küche und Keller. 
 

Im Frühling, Sommer und Herbst hat unser Restaurant 
Dienstag‘s Ruhetag. 



 

Die Speisen können Allergene Stoffe enthalten. Bitte fragen Sie hierzu unsere Beauftragten. 
The food may contain allergenic substances. Please ask our Supervisor. 

 

 



 

 

 
 
 
 
 
 

Herzlich Willkommen 
 
 

Unser Wirtshaus ist ein Partnerbetrieb des Biosphärenpark Großes Walsertal, die als „Genussregion Groß Walsertaler 
Bergkäse“ mit der bundesweiten Initiative GENUSS REGION ÖSTERREICH eng verbunden ist. Für die Verwendung von 
Produkten aus Vorarlberg und den umliegenden kulinarischen Regionen wurden wir von der AMA Marketing GesmbH 
mit dem AMA-Gastrosiegel „Vorarlberg“ ausgezeichnet und zertifiziert. 

 
Mit dieser Auszeichnung unterstützen wir durch den regionalen Bezug der Grundprodukte und Dienstleistungen für die 
Vorarlberger Wertschöpfung und somit zur Sicherung von direkten und nachgelagerten regionalen Arbeitsplätzen. 
Folgende Produkte werden je nach saisonaler Verfügbarkeit bezogen: 

 
 
 

Kartoffeln. Obst und Gemüse 
aus österreichischer Landwirtschaft und den Genuss- regionen 
Österreichs über unseren Frischehändler Grissemann aus Zams. 

 
Kalb, Schwein und Rind 
Rindfleisch, Schwein und Kalbfleisch aus heimischer Land- 
wirtschaft von Tobias Nigsch aus Fontanella. Kalb, Rind- fleisch 
sowie saisonal Alpschwein von der Metzgerei Fetz Tone aus 
Andelsbuch mit seinen Regional Bauern. 

 
Wurst und Würste 
Wurstwaren, Schinken sowie Selchfleisch und Speck aus 
heimischer Landwirtschaft von Tobias Nigsch – 
Verarbeitet von der Metzgerei Tone Fetz aus Andelsbuch. 

 
Gef lügel 
vom Bio Geflügelbauernhof Wech Hermine aus Kärnten. 

 
Käsespezialitäten 
aus dem Walsertal von Landwirt Wilfried Türtscher, von der 
Vorarlberg Milch Feldkirch und von Grissemann aus Zams. 

Milch und Milchprodukte 
Hauptlieferant ist die Vorarlberg Milch Feldkirch, die 
Tirol Milch und Grissemann aus Zams. 

 
Brot und Backwaren 
aus unserer heimischen Dorfbäckerei von Familie Oliver 
Konzett, dem „Obergrechter Bäck“ in Fontanella. 

 
Frische Eier aus Bodenhaltung 
vom Hof im Glück – Familie Barwart in Röns  

 
Steirisches Kürbiskernöl g.g.A 
aus der Genussregion Steirisches Kürbiskernöl g.g.A von 
Familie Maitz aus Kapfenstein - Südoststeiermark. 

 
Edelbrände und Destillate 
von der Privatbrennerei Marcel Böhler aus Dornbirn. 

 
Marillenmarmelade; Chutney; Marillenschnaps; 
Tresterbrand; Weißweine und Roseweine 
beziehen wir von der Weingärtnerei der Familie Graf aus 
Joching in der Wachau – Niederösterreich. 



 

Die Speisen können Allergene Stoffe enthalten. Bitte fragen Sie hierzu unsere Beauftragten. 
The food may contain allergenic substances. Please ask our Supervisor. 

 

Regionales 
 

 

Aperitif 
 
Rosé – Spritzer · 8,90€ 
mit Minze & Limette  

 
Muskat Ottonel Spritzer · 8,90€ 
mit Minze & Limette  
 

Hugo · 8,90€ 
mit hausgemachten Hollunder Sirup, Limette und Minze 

 
Alm Rausch · 13,90€ 
mit Gin, Limette , Ayran & Kokos Sirup 

 
 
 
 

VO ÜS Limonaden 
Zirbe 
Zitrone 
0,33L · 4,90€ 

Cola 
(Zuckerfrei) 
0,33L · 4,90€ 

Eistee 
0,33L · 4,90€ 

 
 

Hausgemachter Apfelsaft 
Die Äpfel kommen aus der sonnigen Steiermark, werden von 
uns handverlesen und zu Apfelsaft gepresst. 

 

Apfelsaft, gespritzt 
0,2L · 3,30€ 
0,5L · 4,70€ 

Apfelsaft 
0,2L · 3,90€ 
0,5L · 4,90€ 

Holunder Saft  
mit hausgemachten Holunder Sirup 
0,2L · 3,90€ 
0,5L · 4,70€ 

 



 

Die Speisen können Allergene Stoffe enthalten. Bitte fragen Sie hierzu unsere Beauftragten. 
The food may contain allergenic substances. Please ask our Supervisor. 

 

Kaltes 
 

Marinierter Wurst-Käsesalat · 12,00€ 
mit Essig Öl Marinade · Essiggurken · Zwiebeln · Brot 
swiss style sausages and cheese salad · herb marinade · bread 

 
Brett´l Jause · 16,00€ 
Typisches aus Österreich von Speck bis zum Käs 
hausgemachte Aufstriche · steirischer Kren · Verhackertes  
typical Austrian specialities · bacon · mountaincheese 
housemade spread · bread 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alles Wurst  
aus eigener Produktion 

 

Paar Wienerle (Frankfurter) · 7,00€  
steirischer Kren · Senf · Brot 
couple of sausages · horseradish · bread 

 
Curry Wurst vom Grill · 10,00€ 
» mit Pommes Frites 
currywurst · french fries 
 

Kalbsbratwurst vom Grill · 10,00€ 
» mit Pommes Frites 
bratwurst · french fries 
 

 
 
 



 

Die Speisen können Allergene Stoffe enthalten. Bitte fragen Sie hierzu unsere Beauftragten. 
The food may contain allergenic substances. Please ask our Supervisor. 

 

Suppen 
 
 
Rinderkraftbrühe mit Frittaten · 6,00€ 
und Gemüsebrunoise  
beef broth with sliced pancakes  
and vegetables brunoise 

 
Walsertaler Käsesuppe · 8,00€ 
mit Kräuterbrotwürfeln · Trüffelchips 
mountain cheesesoup · bread roll · truffle chips 

 
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot 
homemade goulash soup · bread 

» klein · 7,00€                        
small   

» groß · 9,00€  
 large 

 
 
 
 
 

Salate 
 
Gemischter Salat · 6,00€  
mixed salad bowl 

 
Schmankerl Salat - Cheese · 14,00€ 
mit Bergkäse aus dem Walsertal · Joghurtdressing  
mixed salad plate · regional mountain cheese 

 
  Schmankerl Salat - Chicken · 16,00€ 

mit Bio-Hühnchenfiletstreifen vom Grill · Joghurtdressing  
mixed salad plate · grilled turkey meat strips 

 
100% echtes steirisches Kernöl auf Ihren Salat · 2,00€  
pumpkin seedoil from styria enjoyment region 

 
 



 

Die Speisen können Allergene Stoffe enthalten. Bitte fragen Sie hierzu unsere Beauftragten. 
The food may contain allergenic substances. Please ask our Supervisor. 

 

Regionales vom Walsertal 
und typisches aus Österreich 

 

 

 

Österreichischer Kaiserschmarrn · 14,00€ 
mit hausgemachtem Röster · Apfelmus · Staubzucker 
sugared pancakes · austrain style · applesauce 

 
 

Bacon Burger Walser Style · 19,00€ 
100% Rindfleisch · Bergkäse · gebratener Speck · Kartoffel Wedges 
housestyle cheeseburger · bacon · potato wedges 

 
 
  Walsertaler “Chääsknöpfli”· 17,00€ 
  Frische Röstzwiebeln · gemischter Salat 
  Mountain Cheese noodles · roasted onions · mixed salad 
 
 

Rindersaftgulasch · 20,00€ 
Hausgemachte Butterspätzle · Gemüse der Saison  
beef goulach · noodles · sesional vegetables 

 
 

Wiener Schnitzel 
»vom Schwein · Preiselbeeren · Pommes Frites · 19,00€  
wiener schnitzel by pork · cranberries · french fries 

»vom Hühnerbrustfilet · Preiselbeeren · Pommes Frites · 20,00€  
wiener schnitzel by chicken · cranberries · french fries 

 
 

Sonnasita Grillteller · 24,00€ 
Steak vom Biohuhn - vom Bergrind - vom Alpschwein · Grillwienerle 
gebratene Speckstreifen · Grillgemüse · Kräuterbutter · Kartoffel Wedges  
mixed BBQ · Steak from chicken – beef – pork · fried bacon · herb 
butter BBQ Vegetables · potato wedges · BBQ sauce 

 



 

Die Speisen können Allergene Stoffe enthalten. Bitte fragen Sie hierzu unsere Beauftragten. 
The food may contain allergenic substances. Please ask our Supervisor. 

 

 
Pasta 
Linguine Nudeln mit geriebenem Bergkäse 
Linguine noodles · rubbed cheese 
 
» mit vegetarischer Linsenbolognese · 14,00€  
lentils bolognese (vegetarian) 
» hausgemachtem Basilikum-Kräuter Pesto · 14,00€  
basil – herbal pesto 

 
 
 
 
 
 
 
 

Kinderkarte 
Spongebob · 6,00€  
Portion Pommes Frites 
french fries 

 
Dagobert · 7,00€  
Spätzle mit Sauce 

spätzle with sauce 

 
Asterix · 9,00€ 
Wiener Würstchen mit Pommes Frites 
sausage with french fries 

 
Garfield · 11,00€ 
Kinderschnitzel mit Pommes Frites  
wiener schnitzel with french fries 
 
 

 
 
 
 



 

 

 

Aperitiv 
Hugo · 8,90€ 
Pernod 4cl · 6,90€ 
Martini 4cl · 6,90€ 
Campari Soda · 6,90€ 
Campari Orange · 7,90€ 
Lillet Wildberry · 8,90€ 
Aperol Spritz · 9,90€ 
Rosé Spritzer mit Minze und Limette · 8,90€ 
Muskat Ottonel Spritzer  
mit Minze, Limette und Holundersirup · 8,90€ 
Sonnasita Spritz · 10,90€ 

 
 
 
 

Schnäpse 
von der Privatbrennerei Marcel Böhler aus 
Dornbirn und vom Weinkeller Graf aus der 
Wachau. 

 
Edelbrände 2cl · 4,70€ 

 
Obstler, Enzian, Marille, Williams Birne, Zirbe, 
Himbeere, Wachauer Tresterbrand (Grappa), 
Haselnuss 

 
 
 
 

Whisky 
Jim Beam 4cl · 7,90€ 
Ballentines 4cl · 8,90€ 
Jack Daniels 4cl · 8,90€ 
Dimple Gold Golden selection 4cl · 10,90€ 
Chivas Regal 4cl · 10,90€ 
Glenfiddich Solera Reserve (15 Jahre) 4cl · 12,90€ 
Singelton 4cl · 13,90€ 
Tullamore 4cl · 14,90€ 



 

 

Biere 
Unser Bier kommt von der Mohren-Brauerei aus 
Dornbirn in Österreich und das Weizenbier von 
Weihenstephaner aus Freising in Deutschland. 

 
Export Bier vom Fass 
0,2L · 3,50€ 
0,3L · 4,50€ 
0,5L · 5,30€ 

 
Radler süß oder sauer 
0,3L · 4,50€ 
0,5L · 5,30€ 

 
Hefeweizen vom Fass 
0,3L · 5,10€ 
0,5L · 5,80€ 
 
Weizen Radler 
0,5L · 5,80€ 

 
Flasche Alkoholfreies Bier 0,3L · 4,10€ 
Flasche Alkoholfreies Weizen 0,5L · 5,10€ 

 
 

Limonaden 
Cola, Orange, Zitrone, Spezi 
0,25L · 4,10€ 
0,5L · 5,10€ 

 
Cola (zuckerfrei) Vo Üs 0,33L · 4,90€ 
Eistee Pfirsich Vo Üs 0,33L · 4,90€ 
Almdudler 0,33L · 4,90€ 
Red Bull 0,2L · 8,50€ 

 
Mineralwasser prickelnd oder still 
0,33L · 3,20€ 
0,7L · 6,10€ 
 
Faschina Bergquellwasser  
1ltr. · 3,50€ 
 

Durstlöscher 
Schiwasser 
0,25L · 3,50€ 
0,5L · 4,30€ 

 
Holundersaft gespritzt 
0,2L · 3,90€ 
0,5L · 4,70€ 

 
Orangensaft, Johannisbeersaft gespritzt 
0,2L · 4,10€ 
0,5L · 5,10€ 
 
Soda Zitron (frisch gepresste Zitrone) 
0,2L · 2,90€ 
0,5L · 3,80€ 

 
 

Fruchtsäfte 
Unser Apfelsaft ist hausgemacht. Die Äpfel 
kommen aus der sonnigen Steiermark, werden 
von uns handverlesen und zu Apfelsaft gepresst. 

 
 

Orangensaft, Johannisbeere 
0,2L · 4,50€ 
0,5L · 5,50€ 



 

 

 

Heiße Getränke 
Espresso · 3,50€ 
Espresso Macchiato · 3,90€ 
Affogato Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis · 5,30€ 
Tasse Kaffee · 3,80€ 
Portion Kaffee · 5,90€ 
Cappuccino · 4,30€ 
Heiße Schokolade mit Milch · 3,90€  
Heiße Schokolade mit Sahne · 4,50€  
Heiße Schokolade mit Rum und Sahne · 5,80€  
Tee im Kännchen · 3,60€ 
Tee im Kännchen mit Rum · 4,80€ 
Latte Macchiato · 4,80€ 

 
 
 
 
 

Zum aufwärmen 
Glühwein 0,25L · 6,00€ 
Jägertee 0,25L · 6,00€ 

 
 
 
 
 

Cocktail 
Ihren Wunsch Cocktail finden 
Sie auf unserer Cocktail Karte. 

 
 
 

Weine 
Wir bieten Ihnen eine bestens sortierte 
Auswahl an Weinen aus den 
Weinländern Österreich und 
Deutschland. Diese finden Sie in 
unserer Weinkarte



 

 

APERITIV 
 

Hugo................................................................€ 8,90 
Pernod 4cl…………………………………………..….......€ 6,90 
Martini 4cl………………………………………..............€ 6,90 
Campari Soda 4cl…………………………..................€ 6,90 
Campari Orange 4cl……………………...................€ 7,90 
Lillet Wildberry……………………………..................€ 8,90 
Aperol Spritz…………………………………………….…..€ 9,90 
Rosé Spritzer mit Minze und Limette……..…….€ 8,90 
Muskat Ottonel Spritzer……………………………….€ 8,90 
Sonnasita Spritz…………………………………….…….€10,90 
Alm Rausch……………………………………..............€ 13,90 
 

GIN (4cl) 
 

Beefeater Gin…………………………………..… ………..€ 6,90 
Tanqueray Gin…………………………………. .............€ 7,90 
Bombay Saphire……………………………… ……………€ 9,90 
Hendrick´s Gin………………………………...............€ 10,90 
Monkey 47………………………………………..………..€ 11,90 
Gordons Premium Pink……………………….……...€ 11,90 
Illusionist Dry Gin…………………………………….....€ 13,90 
 

TONIC WATER 
 

Thomas Herny………………………………….…………..€ 4,50 
 

GIN Drink´s 
 

Alexander……………………………………………………..€ 8,50 
Gin, Creme de Cacao, Sahne 
Flamingo…………………………………………………..….€ 8,90 
Gin, Apricot Brandy, Grenadine, Zitrone 
 

WHISKY´s (4cl) 
 
 

Jim Beam…………………………………………………..….€ 7,90 
Ballentines………………………………………………..….€ 8,90 
Jack Daniels…………….……………………………….……€ 8,90 
Dimple Gold selection…………………..……….…...€ 10,90 
Chivas Regal …………………………………..……...…..€ 10,90 
Genfiddich Solera Reserve…………………………..€ 12,90 
Singelton…………………………………………………....€ 13,90 
Tullamore……………………………………..…………….€ 14,90 
 

HAVANNA CLUB Drink´s 
 

Cuba Libre……………………………………………………€ 10,90 
Havanna Club, Minze, Cola, Limette 
Mojito………………………………………………………….€ 11,90 
Havanna Club, Limette, Minze, Soda, Rohrzucker 
 

BIERE 
 

Mohren Export Bier…………………..0,2ltr. € 3,50 
       ………………… 0,3ltr. € 4,50 
 
Hefeweizen (Mohrenbräu)………..0,3ltr. € 5,10 
    …………………… 0,5ltr.  € 5,80 
 
Mohren Kellerbier………………………0,3ltr € 5,90 
 
 
SOUR Drink´s 
 

Whiskey Sour……………………………………….…..€ 10,50 
Bourbon Whisky, Zitronensaft, Zuckersirup 
 
 
 

Rum (4cl) 
 

Bumbu (feiner Bananengeschmack)…………….…€ 11,90 
Plantation Pineapple……………..……………….………€ 11,90 
Diplomatico, Reserva Exclusiva………………….……€ 12,90 
Rum 1823, aus der Schweiz…………………………….€ 15,90 
 

RUM Drink´s 
 

Planters Punch……………………………………………….€ 13,90 
Brauner Rum, Grenadine, Orangensaft, Ananassaft,  
Zitronensaft, Zuckersirup 
 

GERN getrunken 
 

Caipirinha…………………………………………………………€ 12,90 
Cachaca, brauner Zucker, Limette  
Tequilla Sunrise………………………………………………..€ 12,90 
Tequila, Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft 
 

SAHNE Cocktail´s  
 

Pina Colada……………………………………………..…………€ 12,90 
Weißer Rum, Creme of Cocounat, Ananassaft, Sahne 
Swimming Pool……………………………………….………….€ 12,90 
Weißer Rum, Wodka, Creme of Cocounat, Ananassaft 
 

HOCHPROZENTIGE Cocktail´s 
 

Mai Tai ………………………………………………………………€ 14,90 
Brauner Rum, weißer Rum, Apricot Brandy,  
Lime Juice, Ananassaft 
Zombie…………………………………………………..………….€ 14,90 
Brauner Rum, weißer Rum, Captain Morgan,  
Apricot Brandy, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadine  
Long Island Ice Tea……………………………………….……€ 16,90 
Cointreau, Gin, Wodka, Rum, Tequilla, Cola,  
Orangensaft, Zitronensaft 
 

 
 

CHAMPAGNER Cocktail´s  
 

Kir Royal……………………………………………………………€ 12,90 
Champagner, Creme of Cassis 
Adria Look………………………………………………………..€ 13,90 
Champagner, Blue Curacao, Gin, Zitronensaft 
 

WODKA Drink´s  
 

Sex on the Beach…………………………………………………€ 10,90 
Wodka, Pfirsich Likör, Orangensaft, Preiselbeersaft 
Wodka Red Bull………………………………….…..…………..€ 10,90 
Roter Wodka mit Schlehe, Red Bull, Eiswürfel 
 

MAGENBITTER 
Jägermeister, Ramazotti,  
Fernet Branca….……………………….…………….....je        € 4,10 
 

SCHNAPS 
von der Privatbrennerei Marcel Böhler aus Dornbirn 

und vom Weinkeller Graf aus der Wachau 
 
Edelbrände……………………………….………….….. je         € 4,70 
Obstler, Enzian, Marille, Williamsbirne, Zirbe,  
Himbeere, Wachauer Tresterbrand, Haselnuss  
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